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Diilezité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.
= Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouZivani spotrebice
bezpe¢nym zplisobem a rozumi pfipadnym nebezpecim. Cisténi a Gdrzbu provadénou
uZivatelem nesméji vykonavat déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem. Spotrebic
a jeho sitovy kabel udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let. Déti si se spotfebicem
nesméji hrat.
= Pfed pfipojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, Zze se nominalni napéti uvedené
na Stitku spotrebice shoduje s elektrickym napétim zasuvky, ke které chcete spotrebic
pripojit.
= Spotrebic pripojujte pouze k fddné uzemnéné zasuvce.
/\ Upozorneéni:
Tento spotiebic neni urcen k ovladani prostfednictvim programatoru, vnéjsiho
¢asového spinace nebo dalkového ovladani.

= Spotiebic je uren pouze pro pouZziti vdomacnosti. Neni uréen pro pouziti v prostorach,
jako jsou:
—kuchynské kouty pro persondl v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich;
—hotelové nebo motelové pokoje a jiné obytné prostory;
—zemédélské farmy;
—podniky zajistujici nocleh se snidani.

= Spotfebi¢ nepouZivejte v priimyslovém prostfedi nebo venku nebo k jinym dcelim,
nez pro které je urcen.

= Spotiebi¢ neumistujte na parapety oken, odkapavaci desku dfezu nebo na nestabilni
povrchy. VZdy jej umistéte na stabilni, rovny a suchy povrch.

= Spotfebi¢ nepokladejte na elektricky ani plynovy vafi¢ nebo do jeho blizkosti,
neumistujte jej do blizkosti otevieného ohné nebo zafizeni, které jsou zdrojem tepla.

= Abyste zabrénili pfipadnému drazu elektrickym proudem, neponofujte spotfebi¢ do
vody nebo jiné tekutiny.

= Spotiebic nepouZzivejte bez fadné zasunuté misky na odkapdvani tuku a Stavy a bez
fadné instalovanych grilovacich desek.
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= Pfi provozu musi byt zajistén dostatecny prostor pro cirkulaci vzduchu nad spotrebicem
a po vsech jeho stranach. NepouzZivejte spottebic v blizkosti hoflavého materialu, jako
jsou zaclony, utérky na nadobi apod.

A Upozornéni: Horky povrch

= Teplota pfistupnych povrchi miize byt vy3si, je-li spotfebic v Cinnosti. Dbejte na to,
abyste se nedotkli zahfatého krytu nebo povrchu grilovacich desek. Pro odklopeni horni
grilovaci desky pouZivejte madlo.

= Spotrebic vZdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud ho nechdvéte bez dozoru,
po ukonceni pouzivani a pred cisténim nebo premisténim.

= Pfed pfemisténim, ¢isténim nebo uskladnénim nechte spotrebic vychladnout.

= Po kazdém pouziti vycistéte povrch grilovacich desek, jak je uvedeno v kapitole Udrzba
a Cisténi.

= Sitovy kabel odpojujte od zasuvky tahem za zastrcku, nikoli za kabel. Jinak by mohlo
dojit k poskozeni sitového kabelu nebo zasuvky.

= Dbejte na to, aby napdjeci kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého
povrchu.

= Pokud je sitovy kabel po3kozen, jeho vyménu svéite odbornému servisnimu stredisku,
aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace. Spotiebic s poskozenym sitovym kabelem
je zakdzano pouzivat.

= Abyste se vyvarovali nebezpedi trazu elektrickym proudem, neopravujte spotrebic sami
ani ho nijak neupravujte. Veskeré opravy svérte autorizovanému servisnimu stredisku.
Zasahem do spotfebice se vystavujete riziku ztraty zakonného prava z vadného pinéni,
pfipadné zaruky za jakost.
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Pfed zapnutim spotiebice se, prosim, seznamte s ndvodem k jeho obsluze, a to
i v pfipadé, ze jste jiz obeznameni s pouzivanim spotiebic¢i podobného typu.
Spotiebi¢ pouzivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro pfipad dal3i potieby.

Minimalné po dobu trvani zdkonného prava z vadného plnéni, pfipadné zaruky
za jakost doporucujeme uschovat originalni pfepravni karton, balici material,
pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu odpovédnosti prodavajiciho nebo zaru¢ni
list. V pfipadé prepravy doporu¢ujeme zabalit spotiebi¢ opét do originalni krabice
od vyrobce.

Navod k pouziti

POPIS KONTAKTNIHO GRILU

A1 Tlacitko pro uvolnéni horni grilovaci desky

A2 Horni vyjimatelna plocha grilovaci deska

A3 Spodni vyjimatelné zebrovana grilovaci deska

A4 Tlacitko pro uvolnéni spodni grilovaci desky

A5 Vyjimatelna miska na odkapavani tuku a stavy

A6 30minutovy ¢asovac

A7 Madlo pro prenaseni a odklopeni horni desky

A8 Kryt horni grilovaci desky

A9 Posuvny zamek pro uzamceni a odemceni grilovacich desek a nastaveni vysky
horni grilovaci desky

A10 Tlacitko pro uvolnéni aretace zavésu horni desky

A11 Prepina¢ °C na pfislusnou hodnotu °F

A12 LCD Display

A13 Termostat pro nastaveni teploty v rozsahu 160-230 °C

A14 Zékladna

A15 Prostor pro uskladnéni sitového kabelu

A16 Cistici stérka

POPIS DISPLEJE

B1 Zobrazeni casu

B2 Zobrazeni teploty

B3 Zobrazeni stupné peceni

VYJMUTI A PRIPEVNENI GRILOVACICH DESEK

Pfed vyjmutim nebo pfipevnénim grilovacich desek se ujistéte, Ze gril je vypnuty,
odpojeny od sitové zasuvky a vychladly.

Pro pfipevnéni nebo vlozeni grilovaci desky je tfeba posunout zéamek A9 do
polohy,,OPEN" a za pouziti madla A7 odklopit horni desku A2 do svislé polohy.
Pro vyjmuti horni desky A2 jednou rukou stisknéte a pfidrzte tla¢itko A1 a druhou
rukou vyjméte desku A2. Po jejim vyjmuti uvolnéte tlacitko A1. Pro vyjmuti spodni
grilovaci desky A3 jednou rukou stisknéte a pfidrzte tlacitko A4 a druhou rukou
vyjméte desku A3. Po jejim vyjmuti uvolnéte tlacitko A4.

Pro pfipevnéni vlozte horni desku A2 do horniho krytu A8 tak, aby vytezy v zadni
Casti desky A2 zapadly do zapadek v zadni ¢asti krytu A8. Poté piitlacte desku
A2 ke krytu A8, aby zédpadka a kontakty topné spiraly vespod grilovaci desky
A2 zapadly do otvoru v krytu A8. Spodni desku A3 pripevnéte k zékladné A14
stejnym zpUsobem.

UZAMCENI A ODEMCENI GRILOVACICH DESEK A NASTAVENI
VYSKY HORNI GRILOVACI DESKY

= Je-li horni deska A2 pfiklopena ke spodni desce A3 a zamek A9 nastaven v poloze
,LOCK” (uzamknout), grilovaci desky jsou uzamceny k sobé. Toto nastaveni je
uréeno pro prenaseni grilu ve svislé poloze a pro ulozeni grilu do svislé polohy.
Pro odjisténi horni grilovaci desky A2 posurite zamek A9 do polohy ,OPEN”
(odemknout). Nyni Ize horni desku A2 odklopit az do svislé polohy.

Nastavenim posuvného zémku A9 do polohy 1 az 5 regulujete vysku horni
desky A2, tj. vzdalenost horni desky A2 od spodni desky A3. Nastaveni vysky
je vhodné pro grilovani ryb, hamburger(, zeleniny, zapékani toast(i a pfipravu
jinych kiehkych potravin, u kterych neni zadouci, aby horni deska A2 spocivala
na potravinach celou vahou. Pfi nastavovani vysky je tfeba zdvihnout a pfidrzet
horni desku A2 nad spodni deskou A3. Pro zdvihnuti a pfidrzeni desky A2 pouzijte
madlo A7.

Pro odklopeni horni desky A2 do jedné roviny se spodni deskou A3 stisknéte
a pridrzte tlacitko A10 a soucasné odklopte horni desku A2 tak, aby se madlo A7
opiralo o pracovni desku stolu nebo kuchyriské linky. Tim vznikne dvojnasobna
grilovaci plocha. Po odklopeni desky A2 uvolnéte tlacitko A10.

NEPRILNAVA POVRCHOVA UPRAVA GRILOVACICH DESEK
Grilovaci desky vaseho kontaktniho grilu jsou opatieny speciélni nepfilnavou
povrchovou Upravou. Tato povrchova Uprava umoziuje pripravovat pokrmy
zdravé za pouziti minimalniho mnozstvi tuku nebo oleje.

Pro vlozeni nebo vyjmuti potravin z grilu pouzivejte pouze dievéné, plastové nebo
silikonové kuchyriské nacini, které je tepluvzdorné.

= Nepouzivejte ostré nebo kovové kuchyrské nacini ani nekrajejte pokrmy pfimo na
grilovaci desce. Vyrobce neodpovidé za poskozeni povrchové tpravy zpisobené
pouzivanim ostrého nebo kovového kuchynského nacini.

= Jakakoliv zména barevnosti povrchu grilovacich desek méa vliv pouze na vzhled,
nikoli na funkénost.

PRED PRVNIM POUZITIM

= Pfed prvnim pouzitim vyjméte kontaktni gril z obalového materidlu a odstrarite
z néj veskeré propagacni materialy véetné etikety, ktera je umisténa na grilovaci
desce. Grilovaci desky A2 a A3 otfete Cistym, navlh¢enym hadfikem a poté je
vytfete dosucha. Vyjimatelnou misku A5 vyjméte a omyjte v teplé vodé za pouziti
neutralniho kuchynského saponatu. Poté ji oplachnéte pod ¢istou tekouci vodou,
otfete dosucha a vratte zpét na své misto.

Cistici stérku A16 omyjte v teplé vodé za pouziti neutrdlniho kuchyiského
saponatu. Poté ji oplachnéte pod cistou tekouci vodou a otfete dosucha.
Grilovaci desky A2 a A3 Ize rovnéz nechat umyt v myéce nadobi (v hornim kosi).
Gril ani jeho sitovy kabel neoplachujte pod vodou ani jej neponofujte do vody
nebo jiné tekutiny.

Pred prvnim pouzitim spustte gril naprazdno na 10 minut pfi nastaveni termostatu
A13 na maximalni teplotu grilovani. Poté gril vypnéte, odpojte od sitové zasuvky
a nechejte vychladnout.

A

POUZITi KONTAKTNIHO GRILU

= Pfed kazdym pouzitim doporucujeme nanést na grilovaci desky A2 a A3 tenkou
vrstvu jedlého oleje, ktery je vhodny pro tepelnou tpravu.

Zkontrolujte, Zze vyjimatelnd miska A5 je fadné zasunuta v zakladné A14 az
nadoraz a Ze obé grilovaci desky A2 a A3 jsou instalovany na svém misté. Ujistéte
se, Ze ¢asovac i termostat je nastaven v poloze vypnuto, a gril pfipojte k sitové
zésuvce,

Pokud jsou grilovaci desky uzaméeny k sobg, odemknéte je nastavenim zamku A9
do polohy,OPEN” (odemknout).

Gril nechejte ptedehfat. Pomoci ovladace teploty A13 nastavte teplotu v 5 °C
krocich. Otocte ovlada¢ teploty na SEAR (210-230 °C) pro rychlé predehféti, na
PANINI (180-205 °C), na LOW (160-175 °C) nebo vyberte vlastni nastaveni teploty.
Gril se za¢ne zahfivat a LCD displej se podsviti oranzové. U vybrané teploty, ktera
odpovidé teploté nastavené, se rozblika ,HEATING".

Jakmile je gril predehiaty na nastavenou teplotu, zazni zvukovy signal a,HEATING"
prestane blikat.

Poznamka:
Pfi prvnim spusténi se mize objevit slaby kout. To je zcela normalni jev.

Grilovani s pfiklopenou horni deskou

= Horni desku A2 oteviete do svislé polohy. K odklopeni desky pouzijte madlo A7.
Na spodni desku A3 polozte maso, zeleninu, sendvi¢ nebo jiné potraviny, které
chcete grilovat nebo zapéct. Pomoci madla A7 piiklopte horni desku A2. Béhem
grilovéni priibézné kontrolujte stav pokrmu. Pokud nechcete, aby horni deska A2
spocivala na potravinach, nastavte jeji vysku, jak je uvedeno v kapitole Uzamceni
a odemceni grilovacich desek a nastaveni polohy horni grilovaci desky.

Grilovani na otevieném grilu

= Unikétni konstrukce kontaktniho grilu umoziuje pouzivat obé grilovaci plochy
soucasné. Horni grilovaci desku A2 odklopte tak, aby byla v jedné roviné se spodni
deskou A3, jak je uvedeno v kapitole Uzaméeni a odemceni grilovacich desek
a nastaveni polohy horni grilovaci desky.

Na grilovaci desky polozte maso, zeleninu nebo jiné potraviny vhodné ke
grilovéani. Béhem grilovani potraviny obracejte dle potieby.

Po uplynuti nastaveného ¢asu se ozve zvukova signalizace a gril se vypne.
Termostat A13 nastavte do polohy 0 (vypnuto).

Hotovy pokrm odeberte z grilovaci desky. K tomu pouzijte dievéné, silikonové
nebo plastové kuchyniské nacini, které je tepluvzdorné. Nepouzivejte kovové klesté,
obracetky, niiz nebo jiné ostré kovové kuchyriské nacini. Mohlo by dojit k poskozeni
nepfilnavé povrchové Upravy grilovacich desek.

Po ukonéeni pouzivani se ujistéte, Ze je ¢asovac a termostat nastaveny v poloze
0 (vypnuto), a sitovy kabel odpojte od zasuvky. Pfed jakoukoli dalsi manipulaci
nechejte gril vychladnout.

TIPY PRO GRILOVANI MASA

= Pro dosazeni optimalnich vysledkd nakrajejte maso na platky tak silné, aby na nich
spocivala horni deska, kdyz je priklopena.

= Nedoporu¢ujeme pouzivat kontaktni gril ke grilovani masa se silnymi kostmi, jako

jsou napf. kotlety s kosti.

Pfed grilovanim maso nesolte. Jinak bude tuhé a vysusené.

Nez za¢nete grilovat marinované maso, kuchyiskym papirem nejdiive vysuste

piebyte¢nou marinadu. Nékteré marinady obsahuji velké mnozstvi cukru, ktery by

se pfi grilovani pfipaloval na grilovaci desky.

Béhem grilovani nepropichujte maso vidlitkou nebo nozem, aby nedoslo

k vytékani stavy. Jinak bude maso tuhé a vysusené.

Nevysusujte maso pfilis dlouhym grilovanim.

Kuteci maso vzdy dobfe propecte.

Kdyz je maso ugrilované, dochutte jej soli nebo jinym kofenim.

Predvaiené parky nemusite pfed grilovanim propichovat.
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DOPORUCENE NASTAVENI TERMOSTATU A DOBA GRILOVANI

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odlozte na misto uréené obci k ukladani odpadu.
LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech
znameng, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt
pfiddny do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na ur¢end sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych
evropskych zemich mlzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi
koupi ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomiizete zachovat cenné
pfirodni zdroje a napomahéte prevenci potencialnich negativnich dopadii na zivotni
prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dsledky nespravné likvidace odpadi.
Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho tGfadu nebo nejblizsiho sbérného mista.
Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektrickd a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

ich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat,
vyzéadejte si potfebné informace o spravném zptsobu likvidace od mistnich Grad

Tento vyrobek spliiuje veskeré zékladni pozadavky smérnic EU, které se

DRUH POTRAVINY NASTAVENI DOBA GRILOVANi
TERMOSTATU (S PRIKLOPENOU HORNi DESKOU)
Hovézi o -
- rodténec 180 °C 4 minuty (stfedné propeceny) ZARIZENI
5-6 minut (dobfe propeceny)
« steak jako minutka 180°C 5-8 minut
« hamburgery 180 °C 8-10 minut
Vepiové
- medailonky z panenky |180°C 4-6 minut
« platky (fizky) 180°C 7-8 minut
+ plétky krkovice 180°C 9-10 minut | ]
Jehnéci
- panenka 180°C 6 minut
« platky 180°C 8 minut
- steaky z kyty 180°C 8 minut
Kufeci predpisy udéleny pokuty.
« prsni fizky 180°C 6 minut nebo vice, az budou dobte
propecené
« stehenni fizky 180°C 4-5 minut nebo vice, az budou
dobie propecené Likvidace v
Klobasy/parky
- tenké 160 °C 5-6 minut
« silngjsi 160 °C 7-8 minut nebo od svého prodejce.
Plody moie
« rybi filety bez kiize 220°C 8-10 minut
« rybi filety s kazi 220°C 10-12 minut na néj vztahuji.
- chobotnice (oc¢isténé) [180°C 8 minut
« krevety 180°C 5 minut
Sendvi¢ nebo focaccia | 160 °C 5-6 minut
Zelenina nakrajena
na platky o sile 2 cm
« lilek 160 °C 8-10 minut
« cuketa 160 °C 8-10 minut
- bataty 160 °C 8-10 minut
Poznamka:
M Vy3e uvedend nastaveni termostatu A13 a doby grilovani jsou pouze
orienta¢ni a mohou se lisit v zavislosti na sile platkd masa nebo velikosti
potravin.
UDRZBA A CISTENI

= Pred ¢isténim se ujistéte, Ze je gril vypnuty, odpojeny od sitové zasuvky a vychladly.
Povrch grilovacich desek vycistéte po kazdém pouZiti, abyste zabranili vrstveni
pripecenych zbytkd jidla.

Cistici stérkou A16 nejdFive ocistéte zebrovanou desku A3 od zbytkd potravin.
Poté ocistéte grilovaci desky A2 a A3 navlh¢enou, mékkou textilii. Pokud se
vam nedafi odstranit pfipecené zbytky potravin, napf. z marinovaného masa,
pokapejte je slabym roztokem vody a neutrdlniho kuchyriského saponatu.
Po aplikaci saponatu fadné otiete desky cistou, navihéenou textilii.

A

Po kazdém pouziti misku A5 vyjméte a umyjte v teplé vodé s piidavkem
neutrélniho kuchynského saponatu. Potom ji oplachnéte Cistou vodou, osuste
a umistéte zpét do spodni ¢asti grilu.

Cistici stérku A16 omyjte v teplé vodé za pouziti neutralniho kuchynského
saponatu. Poté ji oplachnéte pod cistou tekouci vodou a otfete dosucha.
Grilovaci desky A2 a A3 Ize rovnéz nechat umyt v mycce nadobi (v hornim kosi).

K ¢isténi vnéjsiho povrchu poufzijte suchou nebo mirné navihcenou textilii a poté
vytiete povrch grilu dosucha.

K ¢isténi kontaktniho grilu a jeho soucasti nepouzivejte draténky, Cistici prostfedky
s abrazivnim Ucinkem, benzin apod. Gril ani jeho sitovy kabel neoplachujte pod
tekouci vodou ani jej neponotujte do vody nebo jiné tekutiny.

Poznamka:
Grilovaci desky A2 a A3 se vam budou |épe ¢istit, kdyz budou jesté mirné
vlazné.

SKLADOVANI

= Jsou-li desky kontaktniho grilu vychladlé, priklopte horni desku A2 ke spodni
desce A3 a uzamknéte je k sobé posunutim zamku A9 do polohy ,LOCK"
(uzamknout). Sitovy kabel smotejte do prostoru A15 ve spodni ¢asti grilu. Gril
ulozte na suché, ¢isté misto mimo dosah déti.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovité napéti. 220-240V
Jmenovity kmitocet. 50-60 Hz
Jmenovity pfikon. 2000W

Zmény textu a technickych specifikaci vyhrazeny.
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